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Essai de Reconstitution

VIGNOBLE LIEGEOIS

BUT DU CONSEIL PROVINCIAL.

Il y a des variétés de vignes précoces pour le vin et
pour la table qui ne sont pas assez connues, méme en
France, et dont la culture valait la peine d’étre essayée
et étudiée en Belgique, ou ne font point défaut les
expositions chaudes et abritées.

Sur initiative de M. J. Trusa, le Conseil provincial
s’est occupé depuis 1gor1 de ces intéressantes questions.
En 1904, le Conseil a répandu par petits lots la
plupart de ces cépages dans les vallées de ’Ourthe et
de la Meuse, et l'on a pu constater la belle vigueur de
ces vignes hatives dans les jardins de I’Exposition
francaise 2 Liége.

En 1903, le Conseil a fait procéder a I’établissement
[de sept petits vignobles dont la reprise a pleinement
réussi.
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10 D’exploiter en commun les produits vinicoles
du sol;

20 De faire profiter les propriétaires de vignes, quelle
que soit I'importance de leurs récoltes, des avantages
résultant d’'une culture rationnelle, de bonnes fermen-
tations, d’une manipulation bien entendue des vins
en cave et de leur vente opérée dans les conditions les
plus favorables;

30 De faire connaitre les vins de.... dans toute leur
pureté et leur anthencité, de leur chercher des débou-
chés, d’en favoriser et d’en défendre le commerce et
I’écoulement.

ART. 2. — Le siege de la Société est a....; celui de
la salle de dégustation a....

ArT. 3. — La durée de I’Association est....

ART. 4. — La Société ne recevra que des vendanges

bien conditionnées, provenant de plants ayant cra sur
le territoire de la commune....

[La date du commencement des vendanges sera
déterminée par le Comité d’administration? l'autorité
communale?

SRINRIE NI

Des Sociétaires

AgrT. 5. — Sont membres de 1’Association les
personnes qui, sur leur demande, ont été admises en
cette qualité par le Comité d’administration.

Les membres non fondateurs .auront a payer une
cotisation d’entrée fixée dans chaque cas par le Comité
d’administration, qui tiendra compte de I'importance
du fonds de réserve et de la quantité moyenne de
vendange dont disposera le candidat.




ArT. 6. — Tout membre de I’Associ

is avant la vendange.
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Sa part éventuelle au fonds de réserve ne sera
exigible qu'une année apres sa démission acceptée.
Les sociétaires exclus n'ont pas droit au fonds de
réserve
TR J00L

A dministration

ART. 11. — Les intéréts de I’Association sont confiés
a un Comité de sepT A NEUF membres, nommés pour
trois ans, par 'assemblée générale du printemps. 11 est
renouvelable par tiers : les membres sortants sont
rééligibles

ARrT. 12. — Le Comité a les attributions suivantes :

A) Désigner son président, son vice-président, son
secrétaire, son caissier et les commissions dont il juge
I'existence utile; toutefois, le secrétaire et le caissier
pourront.étre pris en dehors du Comité;

B) Nommer et révoquer les représentants ou tous
employés dont 1’Association pourrait avoir besoin ;

c) Fixer la rémunération due a ces employés et
représentants ;
D) Prononcer sur tous projets de réglements,
conventions, de baux et d’autoriser toute action
juridique intéressant 1’Association; de conclure et de
ratifier les ventes de vins;

c) Décider les emprunts non hypothécaiies de....
francs au maximum.

F) Propos:r a l'assemblée générale tout emprunt

supérieur a la somme...., ainsi que tout emprunt

affectant les immeubles de I’Association ;
G) Arréter les termes du compte a rendre aux socié-
taires, cela dans les deux mois qui suivent la cloture
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THINIRID, V.

Assembléee générale

ART. 15. — L’assemblée générale se compose des
D) 5

sociétaires.

ART. 160. — Un membre absent ou empéché ne peut
se faire représenter que par un sociétaire. La procu-
ration peut étre donnée par simple lettre.

Le sociétaire peut aussi se faire représenter par un
membre majeur de sa famille.

ART. 17. — L’assemblée générale se réunit sur
convocation du Comité : a l'ordinaire deux fois par
an, au printemps et en automne; a I'extraordinaire sur
convocation du Comité ou sur la demande de....
sociétaires.

ART. 18. — TLe président du Comité est de droit
piésident des assemblées générales. Le secrétaire du
Comité fonctionnera également de droit comme secré-
taire des dites assemblées.

ART. 19. — IL’assemblée générale a dans ses
attributions :

A) La nomination du Comité et de la Commission
de vérification des comptes;

B) L'examen et, le cas échéant, I'approbation des
comptes

c) La fixation du °/, a prélever pour alimenter le
fonds de réserve prévu sous le titre 1V ;

D) Le vote sur toute proposition du Comité tendant
ala conclusion d'un emprunt supérieur a.... francs, ou
de tout emprunt affectant les immeubles de I’Asso-
ciation ;
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E) La revision des statuts et la solution des cas non
prévus;

F) La dissolution de la Société.

ARrt. 20. — Chaque Sociétaire a droit 4 une voix.

ART. 21. — Les décisions sont prises au bulletin
secret.

ArT. 22. — Le vote par acclamation n’est valable

pour -autant qu'aucun membre de l'assemblée n'y
fasse opposition.

ART. :
par cing membres au moins, et pour autant qu'elles
nt

3. — Les propositions individuelles, appuyées

auront été soumises au Comité huit jours a
ioa et soumises au

I'assemblée, seront mises en discus
vote de I'assemblée.
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Dispositions générales

ArT. 25+ — Afin de faciliter le plus
sociétaires au point de vue économique, le Comité
prendra ses mesures pour payer a tout sociétaire, dix
s les vendanges terminées, LA MOITIE du prix

jours apr

total de son apport en vendange, en se basant sur le

prix courant fixé par le Comite.
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sommes a eux avancées avant la cloture de I'exercice.

ART. 26. — Si des circonstances imprévues occa-
sionnaient des pertes, celles-ci seraient supportées par
les propriétaires, au prorata de leurs apports annuels ;
cela, pour autant que le fonds de réserve ne serait pas
suffisant.

ART. 27. — Les avis de ’Association ont valablement
lieu par communications individuelles adressées dix
jours a 'avance.

ART. 28. — Aprés le préleévement fixé par I'assemblée
générale pour le fonds de réserve, le surplus des
bénéfices sera — sauf décision contraire de la dite
assemblée — réparti entre les sociétaires au prorata de
la vendange fournie.

ART. 29. — Les présents statuts ne peuvent étre
revisés que par une assemblée générale, convoquée
AD Hoc et délibérant sur préavis du Comité.

ART. 30. — L’actif social répond seul des obl igations
de I'Association ; les sociétaires n’ont aucune respon-
sabilité pe1501m(11

TITRE VII
Dissolution

ART. 32. — Toute proposition de dissolution de la
Société doit étre écrite, soumise au président de
l'assemblée générale a l'ouverture d'une séance,
discutée dans cette derniere et, si elle est prise en
 considération, renvoyée a l'examen du Comité, qui
 fournit son préavis dans une nouvelle séance convoquée
 spécialement pour le vote définitif.

ART. 33. — La dissolution est rejetée si elle n’est







de connaitre et d’appliquer tous les perfectionnements
dont la viticulture a été 'objet dans les aulres pays,
et surtout en France, pendant les dernieres années. »

VIGNOBLE
Climat

« On a voulu, dit M. J. Graftiau (1), attribuer la
» décadence de la culture de la vigne, autrefois vaste
) et prospere, 2 un refroidissement général du climat,
) en relation, soit avec une diminution d’intensité du
) rayonnement solaire, soit avec une augmentation
N \1\1 1'{!_\'0[1”@11’10“t terrestre.

) Pour expliquer une déperdition plus grande de

calorique par rayonnement terrestre, on invoque
» Iinfluence exercée par la disparition des feréts sur
» I’état hygroscopique de l’air, I'enveloppe atmosphé-
) rique perdant une partie de son efficacité protectrice
) proportionnelle a la réduction de sa richesse en
) vapeur d’eau. Pure hypothése du reste, car nous
» manquons de données positives permettant d’affirmer
) qu'un changement quelconque soit survenu dans
notre climat depuis les temps historiques.

) Si notre climat était devenu incompatible avec la

) culture de la vigne en plein air, il eut étendu ses

effets a tous les vignobles du pays, ou au moins a
) tous ceux des régions paraissant les moins favorisées.
) Or, il nous reste des vignes, non seulement dans la
) vallée de la Meuse, mais aussi dans 'extréme Nord :
(1) La vigne au-deld de ses fronticres. Le vignoble belge,
par J. GRAFTIAU.
Gand, VicTor VAN DosSELARE, 17, Boulevard Hernisser, 1904.




» dans la plaine campinienne. Ce ne sont, il est vr.
» que de petites étend:

les de la Be
Paris, 5, rue Gay-Lussac, 1899.




480 hectares; dans I'Oise, de 1122 a g511; dans la
Seine, de 1999 a 276.

Mais, ceci est un fait, certaines variétés, dont on
trouvera plus loin l'énumération, disposent en Bel-
gique, a flanc de coteau, de la somme de température
nécessaire a leur maturité. Il n'y a rien de changé
dans le climat, et, comme au III¢ siécle, la limite
culturale de l'arbuste continue a passer entre Maes-
tricht et Liége, et suit le g2¢ de latitude pour
redescendre ensuite vers le Rhin. Ce n’est qu’au
111e siecle, avec l'empereur Probus (276-282), qui
faisait planter des vignes par ses légions, que la
culture de la vigne parait avoir gagné du terrain
dans la Gaule septentrionale : des Vosges au Rhin,
grace a cette initiative, les collines qui bordent
la Moselle se couvrirent de vignes, qui gardent encore
aujourd’hui la réputation qu’elles avaient conquise a
leur début. Ce serait 4 cette époque que remonterait
le dicton qu’aiment a citer les anciens chroniqueurs
trévirois et qui s’appliquerait aussi aux vins mosans :
Vinum mosellanum est omni tempore sanum.

L’on pevt se demander si I'époque de l'encépage-
ment des vignobles mosans ne coinciderait point avec
celledes mesures prises par Probus : il semble n’exister,
en effet, aucune raison pour que les légionnaires, can-
tonnés sur les bords de la Meuse et dans la Belgique
moyenne, aient été dispensés d'un travail imposé aux
soldats stationnant en Champagne et sur la rive gauche
du Rhin, que les plants aient été expédiés dans nos
provinces par la voie militaire qui reliait Tréves a
Cologneetla voie de Cologne a Boulogne, ou qu’ilsaient
été directement apportés des vignobles qui existaient
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au commencement de la deuxiéme décade d’avril.
Depuis cette entrée en végétation jusqu’a la maturité,

la feuillaison exige 72 4 75 jours.
la floraison ) 20 )
le développement du grain ~ » 40a 45
la maturation » 48a 50

180 4 190 jours.

ous et plus

Pour d’autres cépages renseignés ci-de
précoces que ces variétés, ce cycle de vie active est
réduit a 175, 160, 150 jours.

11 y a deux périodes dans ce'te vie du cep:la période
végétative, feuillaison et floraison, et la période de
maturation, développement du grain jusqu’a maturité.
Ies conditions climatériques durant la floraison mani-
festent leur influence sur la quantité de la récolte. La
qualité du vin dépend principalement du temps qu’il
fait de juillet au commencement d’octobre, surtout de
Iinsolation des mois d’acut, de septembre et de la
premiére quinzaine d’octobie : cest le cas pour les
vins de 1904 et de 19o6H.

En d’autres termes, l'on peut dire que la richesse du
vin en sucre dépend du calorique que regoit la vigne
par 'atmosphere, le sol caillouteux et le soleil, et que
lacidité augmente avec la quantité de pluie tombée

surtout pendant la période de maturation.
Les observations météorologiques et autres au
vigroble pourraient porter sur les points suivants :
Nom du cépage.....

1° Débourrement : date.....; température.....
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A) la moyenne de la
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3” Température du
pendant les douze mois.

L’on saurait ainsi quelle est la

pendant les phases de végétation et de

.1

il serait intéressant de la ra pprocher de celle de

° Pluie recueillie du 1er

:\c1d1te calculée.

Acidité trouvée.

Différence.

La quantité de pluie est certaine
influe le moins sur la production d
un frappant exemple. Elle devrait étre
répartie entre la feuillaison,

qul

1a :QY&!SC

du grain jusqu'a la véraison — et sur

5° Allongement du

partir du débourreme
énumeérés ci-des
0 \I,-\..
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A) Circonférence moyenne avant JaliplTeEeEs
Quantité de sucre :.......
B) 2 jours aprés la premiére pluie :....... Quantite de

SUCTe :......»
c) 8 jours aprés la premiere pluie :...... . : Quantité
de sucre e .. 3

Jusqu'au commencement du XIXe siecle, le raisin
murissait a Lille et aux envitons (1).

En Campine, en plaine, le Pinot Beurot apporte
tous les ans a l'abbaye de Tongerloo une récolte
nt a Louvain et

rémunératrice. les Pinots muris
dans la vallée de la Meuse et, dans cette derniere
région, il en est de méme des Fendants et du Poum
qui y sont d’introduction récente et qui, del’avis d’ama-
teurs qui s'y connaissent bien, donnent des vins bou-
quetés, frais, moélleux et de bonne teneur alcoolique.

Le Dr Theyskens (2) rapporte qu’il a planté, en
188>, sur une colline des environs de Diest, un
vignoble de 1500 pieds qui ont muri leurs fruits en
si en

1885. Et nul doute que M. Graftiau n’ett réu
1906, 4 Kessel-Loo, si son vignoble n’avait été ravage
par l'ouragan qui s’est abattu, au commencement du
printemps, sur Louvain et ses environs.

M. Graftiau était dans labsolue vérité lorsqu’il

affirmait, au Congrés d’agriculture de Rome, que

mat ne s’opposait pointala reconstitution d
A Tongerloo comme a Huy, les faits sont
constants, faciles a vérifier. Ils sont d’ailleurs pleine-

ment confirmés par les relevés météorologiques : la
(1) Cuwltures de vignes en pays 2101 phylloxéré par
Salonion. — Montercau, G. ZANOTTE, 1904.
(2) Dr THEYSKENS, La Vigne, op. cité,
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L’on dépasse quelque peu a l'abbaye de Tongerloo
et dans la vallée de la Meuse qui, comme nous l'avons
dit, voit en outre « sa température favorablement
influencée par une atmosphére riche en acide carbo-
nique », la somme thermique de 2.800”. 11 est hors de
mme thermique est également

doute que cette s
atteinte aux endroits ou, il y a plusieurs siecles, la
province était recouverie de vignobles : sur les bords
du Geer, en aval de Tongres; de 1'Ourthe, depuis
Hamoir; de la Vesdre inféiieure; du Hoyoux, a partir
de Modave; de la Méhaigne, en aval d’Avennes; dans
le bassin supérieur de la Petite-Geete, licux a altitudes
inférieures a celle de La Roche.

a l'ombre. Ils ne tiennent

Ces relevés sont des relevés
point compte de la chaleur réfléchie, chaleur que le
vigneron belge peut a volonté augmenter en coupant
de haies trés basses (om30) (1) sa petite exploitation,
en la chargeant de cailloutis comme dans le Rheingau,
en faisant le nécessaire pour en teinter la terre en
brun. Ces travaux peu cotiteux, joints aux sulfatages
et aux soufrages opportuns, lui vaudrent, outre une
maturité plus hative, des vins supérieurs en qualité.

Toutes les variétés qui exigent moins de 2.80a° ou
un peu plus de 2.800° seront, avec succes, cultivées
sous notre latitude. Mais une méme variété arrivera a
maturité a des moments différents : aujourd’hui, dans
un clos, a cinquante meétres de la huit jours apres,
suivant 'exposition, l'altitude, la constitution physique
et la couleur du sol, la fumure, le mode de taille, la
hauteur de la branche fruitiere au-dessus du sol et le

(1) 4'«/[////'!' de la Vigne el Vinification. par le Dr JuLEs
Guvor, 2m: édition. — Paris, Maison RuTiQue, 18671,
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Amay, 28. 1313, 1679.

Ampsin, 11. 1372, 1609.

Ans (Glain), 2. 1362, 146S.

Antheit, 1. Cadastre.

Anthisnes, 1. Cadastre.

Argenteau, 12. 1478, 1795.

Awirs, 5 1507, 152I.

Battice, 2. Caiastre.

Beaufays, 1. 1632.

Ben-Ahin, 16. 1357, 16SS.

Berneau, 2. 177).

Boirs, 1. Cadastre.

Bovenistiers, 1. 1624.

3raives, 1. Cadastre.

Chénée, 6 1336, 1476.

Cheratte, 17. 140, 1569.

Chokier, 8. 1086, 1526.

Comblain-au-Pont, 5. Calastre

Couthuin, 1. Calastre.

Cras-Avernas, 1. Cadastre.

Dalhem, 4. 1394, 15006.

Engis, 9. 1389, 1510.

Esneux, 1. Cadastrc.

Fallais, 1. 1470.

Fexhe lez-Slins, 1. 1360.

Flémalle-Grande, 14. 1420, 1496

Flémalle-Haute, 17. 1350, 1503.

Flone, 2. 1232, 1554.

Fouron-le-Comte, 2. Cadastre.

Fumal, 1. 1586.

Glons, 3. Cadastre. «

Grand-Hallet, 2. 1342.

Grivegndée, 19. 1312, 15G9.

Hamoir, 1. Cadastre.

Hermallc-sous-Argenteac, 6.
1432, 1540.

Hermalle-sous-Huy, 1. 1442.

Herstal, ro. 1313, 1510.

Heure-le-Romain, 2. 1315.
Hollogne-aux-Pierres. 5.

1350, 1404.
Horion-Hozémont, 4. Cadastre
Huy, 44. 830, 1617.
Jemeppe-sur-Meuse, 12.

1313, 1475
Jupilie, 12.13 84, 1501.
Landen, 1. Cadastre.

La Ncuville-en-Condroz, 1.

Cadastre.
Liége, 70. 830, 1665.

Lincent, 1. Cadastre.
Lixhe, 1. 1016.
Magnée, 1. Cadastre.
Marchin, 3. 1605.
Milmort, . Cadastre.
Moha, 1. 159).
Mons, 9. 1433, 1494.
Neerwinden, 1. Cadastre.
Ombret, 1. 1526.
Ougrée, 23. 1114, 1772.
Oupeye, 4. 1322, 1482.
Petit-Halict, 2. 1373.
Pousset, 1. Cadastre.
Ramet, 13. 1346, 149S.
Saint-Georges, 3. 1150.
Saives. 4. 1431, 1574.
Scilles, 4. 1505.
Thimister, 1. Calastre.
Tihange, 1. 1557.
Tiileur, 12. 1361, 1643.
Trognée, 3. 1579.
Verlaine, 1. Licu désigné par
les habitants.
Viilers-le-Temple, 2. 15S2.
Villers-I'Evéque, 1. 1554.
Vinalmont,nom indiquant que
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été heureusement modifié (1). Clest ce qui avait
particulierement frappé M. E. Jopken en prenant
connaissance des Archives des Hospices civils de la
ville de Huy. « Les conditions de la viticulture
» hutoise, dit-il, n’ont que peu ou prou changé depuis
» quatre siecles, en ce sens que ceux qui s’y livraient
» accusaient, en 1616 comme aujourdhui, d’étre
) inégale, peu rémunératrice, exposée sans cesse aux

) MALIGNITES DE I AIR, et, en somme, de tromper

presque continuellement les espérances les plus

légitimes ; nous pourrions prouver par d'autres textes
que ces plaintes ne faisaient que rééditer celles des

) siecles précédents, et il ne serait peut-étre pas fort

malaisé d'établir qu’elles durent se produire, en se

justifiant dans une certaine mesure, dis les débuts de

la culture de la vigne dans notre pays. De ce que

celle-ci s’étendait au moyen-age 4 une grande partie

du territoire belge, on s’est mis & rechercher les
causes de sa décadence dans des faits relativement

récents, telle 'occupation désastreuse des armées de

Louis XIV, ou lon s'est contenté de quelque

explication, aux apparences décisives, tel le refroi-

dissement de la température, pour prononcer

lirrémédiable déchéance de nos vignobles (2). »

M. R. Dubois fait les mémes constatations (3).

De méme que sur les bords du Rhin et de la Moselle,

les plus petits recoins étaient g irnis de vignes... On ne

(1) Ann. mét. pour 1904 : Constantes météorologiques de
Bruwxelles-Uccle, par A LANCASTER.

(2) Les \_'/_f//m///.‘.\' de la maison des Grands-Malades en
1610, op. cité.

(3) Huy-Jadis, op. cité,
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afin d’empécher les eaux d'en raviner la surface.
Bonne, haute et solide cloture en ronces artificielles.
S'abstenir de planter dans le voisinage immeédiat de
haies, de murailles, de batiments en contre-bas de
la culture, parce qu'une barrieve de l'espece provogue,
par un ciel clair et un temps caime, un amas d’air sec
et froid qui descend des paities les plus élevées de la
colline ou du plateau : au printemps, il amene la
formation de gelées blanches et, en été et en automne,
des refroidissements de température assez sensibles
pour retarder ou voire compromettre la maturation du
raisin.

Eviter la plaine et le fond de la vallée. L’expérience
et le temps diront quelle cst, dans les Ardennes
liégeoises, la limite altitudinale de la culture de la
vigne : en 1858, P. Joigneaux goutait, a La Roche,

un vin du cru qu'il déclarait égal, sinon supérieur, a
beaucoup de vins communs récoltés en [France (1).
sol

Il est actuellement impossible de dire quelle est
I'influence de I'origine géologique sur un cépage adapté
au sol et au climat.

Nous nous en tiendrons aux quelques considérations
suivantes.

Sol caillouteux, perméable, noir ou foncé (humus),

rouge (oxyde de fer), ce-qui facilite la maturité plus

2s ou blanches.

que les teires gr

Vignobles de la Belgique, clc., par A. BzrszT, Op.
glque, s T » Of

(1) Lt
cité.

Cultwre de la Vigne et fubrication des Vins en Belyique,
par P. Joroyeaux, — Bruxelles, 186c.
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dissolution des principes fertilisantsetla décomposition
de I'’humus : sols secs, caillouteux, qui se travaillent
facilement, permettent le facile écoulement des eaux
dans les couches profondes, sont les meilleurs et les
plusfertiles: le vin de I'Ourthe valait les bons ordinaires
de France.

Le versant de la rive gauche de la Meuse appartient
au grand massif ardoisier rhénan : il possede quelques
beaux vignobles.

Il y a a tenir compte du role primordial des cailloux
disséminés dans la terre arable : diminution de la
compacité du sol, écoulement des eaux surabondantes,
ralentissement d'une évaporaticn trop rapide de l'eau.
Les cailloux jouent également un certain r6le en ce qui
concerne 'échauffement du sol : ils réfléchissent une
partie des rayons solaires sur les feuilles et les raisins,
retiennent une portion de la chaleur pendant le jour et
la cédent peu a peu au sol pendant la nuit. Les
principaux vignobles de France reposent sur des sols
tres cailiouteux.

Lorsque la quantité de calcaire atteint une certaine
proportion, le sol est plus ou moins chlorosant : il est
alors nécessaire d’en tenir le plus grand compte dans le

choix du porte-greffe a employer.

L’azote faverise la végétation et la potasse, la
fructification. De I'acide phosphorique dépendent en
partie la quantité et la qualité du rendement. Celle-ci
reste aussi subordonnée a l'action du calcaire. Le fer
colore le vin. Il en est de méme de I'humus qui le
rendrait plus riche en tannin. La silice, enfin, appor-
terait le bouquet.
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dans les vieilles vignes hutcises. Il est entré en
proportion exacte, au moins dans un clos, pour donner
du moélleux au vin de Pinot I'ranc, rendre celui-ci
plus cuaT, comme disent les vignerons bourguignons.

Pour quelques-uns, le Beurot est le plus méconnu
des Pinots. On lui reproche en France d’étre sujet ou
un peu sujet au millerandage : nous ne ’avons jamais
constaté a Huy ni sur les vieux pieds ni sur les pieds
greffés. On peut faire le vin du Beurot en blanc. Cuvé
de trente-six a quarante-huit heures, le Beurot donne

un vin gris, exempt de toutes maladies. Trés bon

produit a champagniser. Cépages complémentaires :
IFendants, 1/3; Pinot blanc vrai, 1/3.

Apres le Beurot, I'on cite deux cépages acclimatés
en Belgique, la Madeleine royale et le Précoce de
Malingre, et deux cépages suisses, les Fendants.

Mad

Précoce de Malingre. 1d.

ine royale. Voir ci-dessous.

Fendants roux et verts. Deux dérivés de chassclas.
Tres grande fertilité. Vin léger, agréable, parfumé.
Cépages complémentaires : Beurot, 1/3; Pinot blanc
vrai, 1/3.

En Alsace, le Pinot Beurot est mélangé au Riesling
et, a Thomery, au Chasselas, dont les Fendants sont
des sélections. [Les champs d'expérimentation établis en
1906 ont prévu la réunion, dans la méme cuve, des
motuts de Malingre, de Beurot et de Fendants, avec le

. Malingre comme pied de cuve. Les plantations en 1goy
y ajouteront la Madeleine 1oyale (pied de cuve), le
Pinot blanc vrai importé ici dés 19oy (1).
(1) La «gmg\-/m,; “des Pinots blancs, par Ap. BERGET,
Conseiller ampélographique de la Société des Viticulteurs de
France, — Paris, rue Gay-Lussac, 1899.
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1 les, donnant un beau rouge, agréable,
1 s l¢ Ce St-Laurent
l¢ comime raisin de
st rec urla vinification.
Ce lés le nom de

Iasc Le Poum est d’une

fertilité ex rdinaire. Maturité contemporaine de

( Pinot St-Laurent. Vin rouge grenat, de gout

du Pinot St-

Le Poum débourre

le Pinot noirien.
appes sur la

I 3 1) 1 1
I g ds vir JledPmot
1 1 franc, le
JHIEE ordinaires : le Pinot St-Laurent
: )
N prendront berté d’y ajouter les Fendants
(x) L¢ re nowvelle, Op. cité,







[I. — Choix de Cépages de Table @)

Les recherches personnelles de MM. Salomon ont
permis de retrouver quelle était la variété d'ou l'on
tirait le vin exposé en vente sur le marché de Lilleil y
jixante ans. C’est la Madeleine noire connue

a plus de
depuis longtemps en Belgique sous le nom de St-Ber-
nard (2); pour des causes multiples, et dont la faiblesse
de production de ce cépage n’est pas la moindre, il fut
petit & petit abandonné et jamais remplacé.

\idés en cela par divers collegues et amateurs du
Nord et dont nous avons eu I’honneur d’étre, MDM.
Salomon ont créé, il y a tantot dix ans, quelques
champs d’expériences que nous avons régulierement
visités. Sur leurs indications, telle vigne fut, dans le
nord frangais, puis a Huy, plantée ou en plein champ
ou sur espalier est ou sud; l'exposition ouest, trop
is ont

exposée aux pluies, a été abandonnée. Ces ess
parfaitement réussi, et, malgré les deux années
défectueuses et tardives (1902, 1903), les résultats
obtenus ont été tellement probants que l’absence de
vigne dans un jardin liégeois, quel quil soit et ou
l'altitude n'empéche toute culture, ne pourra, dans
I’avenir, s’expliquer.

Ces observations s'appliquent a la Belgique entiere,
I’Ardenne momentanément exceptée.

(x) La variété hative de Tongerloo est bleue. — Revue
agronomique, année 1896, no 3. — Article de M, J. GIELE,
agronome de I'Etat.

(2) Cultures de Vignes, etc., op. cité,
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D. — Sur les murs exposés au Sud,
les murs étant garnis d’abris vitrés dau
moins 0=50 de largeur
et placés a 3 meétres de hauteur

A) Varié
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Malvoisie rose du Po, grain sous-moyen, légérement
ellipsoide, rose clair.

Toutes ces variétés sont a taille courte.

B) Variété noire

Semis de Goes. Caractéres du Frankenthal. Grappe

généralement plus volumineuse. — Taille courte.

E. — Sur les murs exposés au Sud
sans aucun abri

A) Variélés blanches

Sulivan. Trés vigoureux. Fertile. Grain moyen. —
Taille courte.

Valencia. Id.— Taille longue.

B) Varidiés noires

Frankenthal. Cépage connu. — Taille longue.
Limberger. Vigouieux et fertile. Gros grain sphé-

rique, noir blevatre. — Taille longue.

Luglienga nera. Id. Grain sur-moyen, obleng, nc
violacé. — Taille longue.

Ces variétés ont été greffées sur des pieds choisis
reconnus comme s’adaptant le mieux aux divers sols
de la province. Ont été éliminés délibérément les plants
qui ne paraissaient point convenir 2 nos conditions
locales et aux débuts difficiles d'une reconstitution : les

mémes prudentes considérations ont seules arrété le
. choix des cépages fins recommandés dans les pages

récédentes, 30 et suivantes.
I 3
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permettront & chacun d’évaluer, suivant la localité

qu’il habite, les frais d’
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s, en moyenne a 130 francs
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Fumure : un homme place de 2 4 3 métres cubes
. 1er. Engrais minéraux. Humates .
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Trois rangées de fil de fer : la premiére 4 0 m. 25 du
sol, Ia deuxiéme a 0o m 23 de la premiére, la troisieme

4 0 m. 50 de la deuxieme.

La publication de ces pages a été décidée par le
Conseil provincial, & 'unanimité et sur la proposition

de M. le Gouverneur. E

les prouvent que ni le sol, ni le
climat, ni les cépages fins trés précoces, précoces et
murissant en méme temps que le Chasselas, ne sont

des obstacles a I’

ai de reconstitution du vignoble
liégeois. Méme sile Phylloxéa envahissait la province,

ces cép accompliraient, jusqu'a leur vieillesse,

leur cycle normal de végétation.
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